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7" TOUCH PANEL / 7 CALOWY PANEL DOTYKOWY

The users experience is further improved thanks to the 7”
touch sensitive screen. A modern and intuitive control panel
which puts the operator at the centre of the process with real
time monitoring and parameter management at your fingertips
for total control of every operational phase.

Komfort obstugi wchodzi na nowy poziom dzieki duzemu 7-cal.
ekranowi dotykowemu. Nowoczesny i intuicyjny interfejs stawia
operatora w centrum procesu: monitoring w czasie rzeczywistym
oraz zarzgdzanie parametrami sg dostepne jednym dotknieciem,
zapewniajagc petng kontrole nad kazdym etapie pracy.

GEAR PUMP / POMPA ZEBATA

The Gear pump ensures a high, constant and adjustable
overrun whilst also performing an emulsification of the mix.
Due to the pumps simplified design it can be easily sanitized,
assembled and disassembled, reducing the risk of user error.

The gear pump components are made of certified materials and
the advanced technologies, specific to the food sector, ensuring
high operating performance and reliability over time and a
reduction in the usual maintenance costs.

Pompa zebata zapewnia wysoki, staty i regulowany stopien
napowietrzenia, jednoczesnie umozliwiajgc emulgowanie
mieszanki. Jest tatwa w myciu i dezynfekcji, poniewaz sktada sie z
niewielkiej liczby elementow, ktérych montaz i demontaz odbywa
sie w jednoznaczny sposob, co minimalizuje ryzyko pomytek.

Jej komponenty wykonano z certyfikowanych materiatéw oraz przy
uzyciu zaawansowanych technologii dedykowanych branzy
spozywczej, Cco gwarantuje  wysokg wydajnos¢  pracy,
niezawodnos¢ w dtugim okresie oraz znaczgce ograniczenie
kosztow biezgcej konserwacii.

DIAMOND BOLD

Thanks to the intelligent design of the diamond bold the area
offers space and practicality, simplifying the filling of single
portions and takeaway trays as well as the decoration of
desserts.

Dzieki inteligentnej konstrukcji Diamond Bold przestrzen robocza
oferuje wiekszg funkcjonalnosc i wygode, upraszczajgc napetnianie
pojedynczych porcji i pojemnikéw na wynos, a takze dekorowanie
deserow.

DISPLAY / WYSWIETLACZ

Clarity without boundaries: the new highly readable display
allows every parameter to be monitored even from a great
distance. With the main functions always at hand, the user
experience is instant, fluid and complete.

Czytelnosc¢ bez ograniczen: nowy, wyjgtkowo czytelny wyswietlacz
umozliwia monitorowanie wszystkich parametrow nawet z duzej
odlegtosci. Najwazniejsze funkcje sg zawsze pod rekg, dzieki
czemu obstuga jest szybka, ptynna i w petni intuicyjna.




The Professional Series Machines combine
ease of use and versatility.

The machines of the professional series are equipped with 2 litre direct expansion freezing cylinders, managed by
an advanced digital control unit that ensures precise and consistent results.

Two flavour models feature dual independent cooling systems.

Available in 4 compact but high performing countertop models available in all pump options.
2 floor standing models with high production capacity and total operational flexibility.

Maszyny z Serii Professional tacza tatwosé obstugi i
wszechstronnos$é.

Maszyny z Serii Professional wyposazono w 2-litrowe cylindry frezujgce z technologig bezposredniego rozprezania,
sterowane przez zaawansowany cyfrowy modut kontroli, ktory zapewnia precyzje i powtarzalnosc¢ rezultatow.
Modele dwusmakowe posiadajg podwojny, niezalezny system chtodzenia.

Urzagdzenia sg dostepne w 4 modelach nablatowych - kompaktowych, a jednoczesnie bardzo wydajnych,
wyposazonych we wszystkie dostepne opcje — oraz w 2 modelach wolnostojgcych, oferujgcych wysokg wydajnosc
produkcyjng, innowacyjny i minimalistyczny design oraz maksymalng elastycznos¢ pracy.

The Top Level Machines stand out
for their high production capacity.

With 2.5 litre oversized cylinders and the exclusive direct expansion technology the Top Level is designed to manage
high production volumes. The two flavour models feature dual independent cooling systems.

Coordinated by the elegant 7” touch screens, the intelligent command centre makes every operation simple and
flawless.

The Wi-Fi connection to the TELME CLOUD SYSTEM, the web portal which allows you to remotely monitor and
modify the operating parameters, log all activities and generate detailed statistics to optimise management and to
grow your business.

2 countertop and 2 floor standing models are available.

Maszyny z Serii Top wyrozniaja sie wysoka wydajnoscia
produkcyjna.

Dzieki powigkszonym cylindrom o pojemnosci do 2,5 litra oraz unikalnej technologii bezposredniego rozprezania,
Seria Top zostata zaprojektowana do obstugi wysokich wolumendw produkcji. Modele dwusmakowe posiadajg
podwajny, niezalezny system chtodzenia.

Catosc dopetnia elegancja nowego 7-calowego ekranu dotykowego — prawdziwego, inteligentnego centrum
dowodzenia, ktore sprawia, ze kazda operacja jest prosta, ptynna i perfekcyjna.

tgcznosc Wi-Fi umozliwia potgczenie z TELME CLOUD SYSTEM - portalem internetowym pozwalajgcym zdalnie
monitorowac i zmienia¢ parametry pracy, rejestrowac¢ wszystkie wykonane czynnosci oraz generowac szczegotowe
statystyki — pozwala to zoptymalizowac zarzgdzanie i rozwijac biznes.

Dostepne sg 2 modele nablatowe oraz 2 modele wolnostojgce.
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SOFT 120 C/SOFT125 CP

Nablatowa jeden smak

Z pompg / grawitacyjne

2.0 litry

14.0 litry

1.0 litry

20 kg/h

(260 75gr-porcji/h) z pompa
380-415/50/3
220-240/50/1

220/60/3,220/60/1

Powietrze / woda
Szerokosc¢ 450 mm
Gtebokosc¢ 647 mm

Wysokos¢ 895 mm

SOFT 340 C/SOFT 350 CP

Nablatowa dwa smaki
Z pompg / grawitacyjne
2 x 2.0 litry

2 x14.0 litry

2 x 11.0 litry

40 kg/h

(520 75gr-porcji/h)
380-415/50/3
220/60/3,

Powietrze / woda
Szerokos¢ 550 mm
Gtebokosc¢ 674 mm

Wysokos¢ 925 mm

SOFT 340 V/ SOFT 350 VP

Wolnostojgca dwa smaki
Z pompga / grawitacyjne
2 x 2.0 litry

2 x14.0 litry

2 x 1.0 litry

40 kg/h

(520 75gr-porcji/h) z pompa

380-415/50/3
220/60/3,
Powietrze / woda
Szerokos¢ 550 mm
Gtebokos¢ 674 mm

Wysokos¢ 1500 mm
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SOFTT130C/ SOFTT135 CP

Nablatowa jeden smak
Z pompg / grawitacyjne
2.5 litry

14.0 litry

1.0 litry

25kg/h

(330 75gr-porciji/h)

380-415/50/3
220/60/3,
Powietrze / woda
Szerokos¢ 450 mm
Gtebokos¢ 647 mm

Wysokos¢ 895 mm

SOFT T 360 V/ SOFT T 370 VP

Wolnostojgca dwa smaki
Z pompg / grawitacyjne
2 x 2.5 litry

2 x14.0 litry

2 x 11.0 litry

50 kg/h

(650 75gr-porcji/h)

380-415/50/3
220/60/3,
Powietrze / woda
Szerokos¢ 550 mm
Gtebokos¢ 674 mm

Wysokos¢ 1500 mm
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